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Zatgcznik nr 5
- Szczego6lowy opis przedmiotu zamowienia

Przedmiot zapytania ofertowego na ,,Dostarczenie sprzetu drobnego, sprzetu kelnerskiego i bielizny stolowej
w celu wyposazenia dwoch pracowni ZSOiZ w Ciechanowcu: planowania zywienia i obshugi gosci, technologii
gastronomicznej i warsztatow szkolnych”

Czes¢ Nr 1 — sprzet drobny gastronomiczny.

Punkt: | Nazwa Minimalne wymagania techniczne wybranego elementu wyposazenia pracowni | llos¢ sztuk
sprzetu/wyposazenia
1. Stot z ptyta robocza - stoty wykonane s3 ze stali nierdzewnej kwasoodpornej AlISI304, 9

- stoty z blatem i p6tka znajdujacg sie pod blatem,

- potka dolna znajduje sie 140-160 mm od podtoza,

- korpusy stotdw wykonane z blachy o grubosci od 0,8mm do 1mm.

- blaty wykonane sg z blachy o grubosci od 1 do 1,5 mm, podklejone ptyta
laminowang biatg gtadka, krawedzie zabezpieczone profilem metalowym.

-nogi wykonane z profili 40-42 x 40-42 x 1,2-1,3 zakonczone stopg regulowang z
tworzywa Poliamid PA6,
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- tyt i boki blatéw muszg posiadac tzw. "rant", ktory zabezpiecza przed
zsuwaniem sie odpadéw z czesci roboczej,

- obrzeza blatéw sg o grubosci od 40 do 50 mm z rantem przysciennym na
wysokosci od 40 do 50 mm.

- blat w stosunku do korpusu wystaje 15-16 mm z boku, 30-32 mm z przodu i 80-
83 mm z tytu.

-Maksymalne réwnomierne obcigzenie blatéw min. 1,2 kN.

Wymiary:

- szerokos¢ 70 - 75 cm

- dtugos¢ 150 — 200 cm

- wysoko$¢ 75 — 85 cm

2. Zestaw nozy kuchennych 18 zestawdw nozy typowych do gastronomi wykonanych z jednego kawatka 18
bardzo twardej, kutej stali chromowo-molibdenowej, uchwyt z tworzywa POM. kompletéw,
w kazdym
W kazdym zestawie sze$é nozy: komplecie
- noze szefa kuchni, dtugos$é: ostrza min.15 cm — max. 19 cm, noza 28 - 30 cm po 6 nozy

- noze szefa kuchni, dtugosc¢: ostrza min. 20cm — max. 22 cm, noza 33 —35cm

- ndz do obierania, proste ostrze, dtugosc: ostrza min. 8 cm — max. 10 cm, noza
19-21 cm

- n6z do filetowania gietki, dtugosc¢: ostrza min.15 cm —max. 17 cm,

noza 27-30 cm

- ndz do oddzielania kosci, dtugos$é: ostrza min.15 cm — max. 17 cm,

noza 27-30 cm

- n6z japonski ,,Santoku”, dtugos$é: ostrza min.15 cm — max. 18 cm, noza 28-31 cm
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3. Zestaw patelni - patelnie z powtfoka zapobiegajaca przywieraniu i odpornoscig na wysoka 1 zestaw =
temperature (do 250°C), 12 patelni
- zastosowanie warstwy tytanu pomiedzy aluminium a powtfokg nieprzywierajaca
- szes¢ patelni o srednicy min. 23 cm- max. 27 cm
- szes¢ patelni o Srednicy min. 28 cm- max. 32 cm
4, Garnki Garnki do duszenia z pokrywka, pojemnos¢ min. 3 1. - max 5 I. 4
Typowe do gastronomi ze stali nierdzewnej 304 z pokrywkami.
Kapsutowe dno wielowarstwowe.
Wielopunktowo przytwierdzone, nienagrzewajgce sie uchwyty ze stali.
Otwory do uwalniania pary w pokrywce.
5. Nozyk podstawowy do Tajski klasyczny, ostrze wykonane z nierdzewnej, hartowanej stali 12
carvingu
6. Ostrzatka do nozykow do -Dwustronna osetka o dwdch ziarnistos$ciach, srednio ziarnisty, szorstki, 1
carvingu / kamien japonski | -Gumowa podktadka utatwiajgca ostrzenie
7. Ostrzatka elektryczna do Przeznaczona do profesjonalnych kuchni, do ostrzenia nozy o gtadkim jak i 1
nozy falistym ostrzu. Ostrzenie dwustopniowe. 1 stopien — diamentowe dyski/dyski
wygtadzajgce, 2stopien do ostrzy gtadkich i falistych. Kat ostrzenia 15 stopni.
Ostrze jednostronne
8. Sosjerki biata porcelana Wymiary 180-190mm x 50-60 mm x 120-140 mm, 12
Porcelana, mozliwos¢ wstawienia do mikrofali. Mozliwo$¢ myci w zmywarce
9. Brytfanki -naczynia - wykonana z czarnego zeliwa 6
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zaroodporne

-pokrywa wykonana z emaliowanej stali

- wytrzymatosé do 350 stopni lub wiecej

-mozna stawiac na kuchnie ceramiczng ,elektryczng, gazowg i indukcyjng
-pojemnos$é min. 9 max 11 litréw

10. Naczynia na dipy Biata porcelana, pojemnos¢ 50ml-100ml 18
11. N6z dekoracyjny do Ostrze ze stali nierdzewnej 2
cytrusow
12. Mtynek do przypraw Mtynek reczny. Stalowy mechanizm mielenia z mozliwoscig regulacji grubosci 2
mielenia. Wykonanie z drewna kauczukowego.
13. Mozdzierz do przypraw Granitowy mozdzierz kuchenny z ttuczkiem. Srednica min. 8cm max. 10cm. 2
14. Zestaw desek 6 kompletéw dysek ze stojakami stalowymi, w kazdym komplecie: 6
gastronomicznych - Rozmiar kazdej deski: szerokos¢ od 290 do 310 mm, dtugos$¢ od 440 do 460mm: | kompletéw
W kazdym komplecie po jednej desce w kolorze: z6tta, czerwona, brgzowa, (36 desek)
zielona, biata, niebieska.
15. Menaze Na przyprawy minimum 2 elementowe, w oprawie ze stali nierdzewnej. Szkto 10
przezroczyste.
16. Elementy dekoracji stotéw: | Szkto przezroczyste, srednica od 6 cm do 11 cm. Wysoko$¢é miedzy 28-42 cm. 10
flakony ze szkta
17. Tace dekoracyjne srebrne | Taca okragta platerowana z pokrywka platerowang (srebrna), srednica min.29cm 4

max. 35cm
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Czesé Nr 2 — sprzet kelnerski 1 gastronomiczny.

Punkt: | Nazwa Minimalne wymagania techniczne wybranego elementu wyposazenia pracowni llos¢
sprzetu/wyposazenia sztuk
18. Wodzek kelnerski do - do flambirowania 1
flambirowania - minimum dwa palniki gazowe — maksymalnie cztery,

- wysuwana szuflada na sztuéce

- szafka na butle gazowg

- kuchenka gazowa ze stali nierdzewnej z zabezpieczeniem termoparg
- konstrukcja i wykonczenie DREWNIANE

- sktadana boczna pétka z ptyty

- chromowana poétka na butelki

- cztery obrotowe kétka o $r. 115-135 mm, w tym dwa z hamulcami

- wysokos¢ 75 -90 cm

- gtebokos$¢ 50-60 cm

- szerokos¢ (dtugosé) 90 — 140 cm

19. Witryna chtodnicza Chtodziarka do zabudowy pod blat, z powietrzem obiegowym oraz wykonczeniem 1
ze stali szlachetnej.

- mozliwos¢ zdjecia blatu

- wymuszony obieg powietrza

- oSwietlenie LED

- przeszklone drzwi

- pojemnos¢ catkowita brutto minimum 135 litréw,
- dynamiczny uktad chtodzenia
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- zewnetrzny wskaznik temperatury
- automatyczne odszraniane
Wymiary: wysoko$é min. 85cm max. 100cm, gtebokos¢é min. 40 cm max. 60cm

20. Przeswietlarka - do Owoskop, zasilane sieciowe, w komplecie lampa/zaréwka 1
sprawdzania Swiezosci jaj
(owoskop)

21. Waga elektroniczna do 5 Waga gastronomiczna. Pomiar wagi do 5 kg z doktadnoscig +/- 1 g, z funkcja 6

kg

tarowania, z wyswietlaczem zasilane bateriami AA. Wykonana ze stali nierdzewnej.

Czes¢ Nr 3 — bielizna stolowa i materialy ochronne.

Punkt: | Nazwa Minimalne wymagania techniczne wybranego elementu wyposazenia llos¢ sztuk
sprzetu/wyposazenia pracowni
22. Rekawice tapki do Gastronomiczne rekawice ochronne, bawetniane z powtoka trudnopalng, 12 par
piekarnikow Odpornos¢ termiczna do 250°C, komplet 2 szt. (kompletow)
23. Obrusy dopasowane do - 10 biatych, 20
stolikdw z pozycji nr 16 - 10 ecru
Plamoodporne, poliestrowe, restauracyjne. Rozmiar minimalnie 130/170cm lub
maksymalny140/180cm.
24, Uniformy kelnerskie Kolor zestawu - bordo, W sktad uniformu wchodzi kamizelka damska z regulacja 15
szerokosci rozmiary: kompletow

5szt. Rozmiar S
5szt. Rozmiar M
5szt. Rozmiar L




Fundusze - - Unia Europejska
Europejskle - i Europejski Fundusz
Program Regionalny Podlaskie Rozwoju Regionalnego

Projekt pt. ,Poprawa infrastruktury stuzacej do szkolen zawodowych w celu podniesienia jakos$ci nauki zawodu oraz dostosowanie oferty edukacyjnej do potrzeb regionalnego
i lokalnych rynkéw pracy”, Nr RP0.08.02.01-20-0017 /18, wspétfinansowany ze sSrodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego
w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewo6dztwa Podlaskiego na lata 2014-2020

Zapaska 15 sztuk- dtugos¢ min. 65cm, max.75cm,
Mucha bordo- 15 sztuk.

Czes¢ Nr 4 — meble gastronomiczno — kelnerskie.

Punkt: | Nazwa Minimalne wymagania techniczne wybranego elementu wyposazenia pracowni | llos¢ sztuk
sprzetu/wyposazenia
Stoty restauracyjne z Wymiary stotdw: 120-130 x 80-85 cm, wysoko$¢ min. 70cm max.75cm, stelaz 10 stotow,
krzestami stalowy, blat laminowany HPL / ptyta HPL o grubosci od 23 do 25 mm, 40 krzeset
25. drewnopodobne.

Blat laminowany HPL / ptyta HPL - powierzchnia musi by¢ odporna na dziatanie
wilgoci i wysokiej temperatury, zwiekszona odpornosci na uszkodzenia
mechaniczne (Scieranie, wgniecenia, a takze odbarwienia). Drewnopodobne.

Do kazdego stotu 4 krzesta restauracyjne ze stalowym stelazem, ciemna
tapicerka, NIE z materiatu skéropodobnego.




