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Projekt pt. „Poprawa infrastruktury służącej do szkoleń zawodowych w celu podniesienia jakości nauki zawodu oraz dostosowanie oferty edukacyjnej do potrzeb regionalnego 
i lokalnych rynków pracy”, Nr RPO.08.02.01-20-0017/18, współfinansowany ze środków Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego 
w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Podlaskiego na lata 2014-2020

ZAŁĄCZNIK NR 2 
– Specyfikacja Techniczna oferowanego wyposażenia


„Dostarczenie sprzętu drobnego, sprzętu kelnerskiego i bielizny stołowej w celu wyposażenia dwóch pracowni ZSOiZ 
w Ciechanowcu: planowania żywienia i obsługi gości, technologii gastronomicznej i warsztatów szkolnych”


Część Nr 1 – sprzęt drobny gastronomiczny.

	Punkt:
	Nazwa sprzętu/wyposażenia
	Parametry oferowane przez Wykonawcę
Producent, model / typ, parametry, wymiary, tworzywo
	Ilość sztuk 

	1.
	Stół z płytą roboczą
	
	9

	2.
	Zestaw noży kuchennych
	
	18 kompletów, w każdym komplecie po 6 noży

	3.
	Zestaw patelni
	
	1 zestaw = 12 patelni

	4.
	Garnki
	
	4

	5.
	Nożyk podstawowy do carvingu
	
	12

	6.
	Ostrzałka do nożyków do carvingu / kamień japoński
	
	1

	7.
	Ostrzałka elektryczna do noży
	
	1

	8.
	Sosjerki biała porcelana
	
	12

	9.
	Brytfanki -naczynia żaroodporne
	
	6

	10.
	Naczynia na dipy
	
	18

	11.
	Nóż dekoracyjny do cytrusów
	
	2

	12.
	Młynek do przypraw
	
	2

	13.
	Moździerz do przypraw
	
	2

	14. 
	Zestaw desek gastronomicznych
	
	6 kompletów (36 desek)

	15.
	Menaże
	
	10

	16.
	Elementy dekoracji stołów: flakony ze szkła
	
	10

	17.
	Tace dekoracyjne srebrne
	
	4



Część Nr 2 – sprzęt kelnerski i gastronomiczny.

	Punkt:
	Nazwa sprzętu/wyposażenia
	Parametry oferowane przez Wykonawcę
Producent, model / typ, parametry, wymiary, tworzywo
	Ilość sztuk

	18.
	Wózek kelnerski
	
	1

	19.
	Witryna chłodnicza
	
	1

	20.
	Prześwietlarka - do sprawdzania świeżości jaj (owoskop)
	
	1

	21.
	Waga elektroniczna do 5 kg
	
	6



Część Nr 3 – bielizna stołowa i materiały ochronne.

	Punkt:
	Nazwa sprzętu/wyposażenia
	Parametry oferowane przez Wykonawcę
Producent, model / typ, parametry, wymiary, tworzywo
	Ilość sztuk

	22.
	Rękawice łapki do piekarników
	
	12 par (kompletów)

	23.
	Obrusy dopasowane do stolików z pozycji nr 16
	
	20


	24.
	Uniformy kelnerskie
	
	15 kompletów



Część Nr 4 – meble gastronomiczno – kelnerskie.

	Punkt:
	Nazwa sprzętu/wyposażenia
	Parametry oferowane przez Wykonawcę
[bookmark: _GoBack]Producent, model / typ, parametry, wymiary, tworzywo
	Ilość sztuk 

	25.
	Stoły restauracyjne z  krzesłami
	 
	10 stołów, 40 krzeseł
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